
 

 

 

 
 

R O T G I P F L E R  

RIED flamming  
 

BADEN | 2025 
 
 

 
 

TROCKEN 10° CELSIUS 7 JAHRE 

 
 

 

BESCHREIBUNG  

In der Nase tropisch, animierend und ausdrucksstark – mit Noten von 

Birne, grünem Apfel, Grapefruit und Ananas. Am Gaumen frische 

Zitrusnoten, dabei rund und harmonisch, mit einem trotz aller 

Leichtigkeit langen Abgang.  

Ein typischer 2025er Rotgipfler mit klarer Stilistik, im Stahltank 

ausgebaut, der die Frucht in ihrer schönsten Form zur Geltung bringt. 

Unbeschwert und trinkfreudig – ein Wein, der einfach Freude macht! 

 

 

Thermenregion DAC, Baden bei Wien, Ried Flamming, sandiger Lehm 

 
 

ANALYSEWERTE  

Säure 5,3 g/l 

Alkohol 13,5 Vol.-% 

Restzucker trocken, 3,0 g/l 

Sonstiges vegan 

 
 

 

 

 

 

 
 
 

 
SERVIERVORSCHLAG  

zu Geflügel, Kalbfleisch, Fisch- und Pastagerichten 

 
 

 
 

 
 

EAN 0,75l Flasche 9120040389123 
EAN 6er- Karton 0,75l 9120040389130 /19 x 5 Ktn./Palette 
 
 

W E I N G U T  L E O  A U M A N N  

O B E R W A L T E R S D O R F E R S T R A S S E  1 0 5  

A - 2 5 1 2  T R I B U S W I N K E L  

 

 

TE L.  + 4 3  ( 0 )  2 2 5 2  /  8 0  5 0 2   

FAX.  + 4 3  ( 0 )  2 2 5 2  /  8 0  5 0 2 - 5 0   

MAIL. OFFICE@AUMANN.AT  

 

WWW.AUMANN.AT 


